CASTELLO DI MONTEPO
aé.
JACOPO BIONDI SANTI

SASSOALLORO ORO
2020

Per celebrare il trentennale di Sassoalloro, vino iconico del Castello di Montepo, nasce
Sassoalloro Oro, frutto dello studio durato anni tra Jacopo Biondi Santi e Tancredi Biondi Santi.
Un vino nella piena tradizione della famiglia.
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NOME AZIENDA Castello di Montepo

Z ONA GEOGRAFICA Maremma

SuorLo Galestro

ViTigNo Sangiovese Grosso BBS11

SESTO DI IMPIANTO (MT.) 0,8x2,4

TiPo DI ALLEVAMENTO Cordone speronato singolo
GESTIONE DEL VIGNETO Tradizionale

ETA DEI VIGNETI Superiori a 15 anni

VENDEMMIA Manuale in cassette

DATA DELLA VENDEMMIA 16 Settembre

VINIFICAZIONE Tradizionale in rosso
FERMENTAZIONI Alcolica e malolattica in tini di acciaio inox
AFFINAMENTO IN LEGNO Botti e barriques francesi per 16 mesi

AFFINAMENTO IN BOTTIGLIA 6 mesi
BoTTIGLIE PRODOTTE 20.000

Formart imBorTIGLIATI (LT) 0,75-1,5-3

ALcoL 14 % vol Resipuo zuccHERINO 0,2 g/L

ACIDITA TOTALE 5,8 g/L EstraTTO SECCO 29 g/L
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COLORE: PROFUMO: SAPORE:
Morbido, elegante ¢ ben
equilibrato. Al sorso

lungo, avvolgente e persistente.

Rosso rubino brillante, Fresco con sentori di
intenso con riflessi granata. ~ frutta nera di sottobosco.




