CASTELLO DI MONTEPO
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JACOPO BIONDI SANTI

SASSOALLORO ORO
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Per celebrare il trentennale di Sassoalloro, vino iconico del Castello di Montepo, nasce
Sassoalloro Oro, frutto dello studio durato anni tra Jacopo Biondi Santi e Tancredi Biondi Santi.
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ZONA GEOGRAFICA
VIGNETO DI PROVENIENZA
SuoLo

VitigNo

SESTO DI IMPIANTO (MT.)
TiPO DI ALLEVAMENTO
(GESTIONE DEL VIGNETO
ETA DEI VIGNETI
VENDEMMIA

DATA DELLA VENDEMMIA
VINIFICAZIONE
FERMENTAZIONI
AFFINAMENTO IN LEGNO
AFFINAMENTO IN BOTTIGLIA
BOTTIGLIE PRODOTTE

FORMATI IMBOTTIGLIATI (LT)

ALcoL 14 % vol

5,5 ¢/L

ACIDITA TOTALE

Un vino nella piena tradizione della famiglia.

Maremma

Aia di Clemente

Galestro

Sangiovese Grosso BBS11

0,8x2,4

Cordone speronato singolo
Tradizionale

Superiori a 15 anni

Manuale in cassette

29 settembre

Tradizionale in rosso

Alcolica e malolattica in tini di acciaio inox
Botti e barriques francesi per 16 mesi
6 mesi

16.000

Resipuo zuccHERINO 0,2 g/L

EstraTTO SECCO 29 g/L

@%je i a@amlﬂdo/ze:

COLORE:
Sangiovese di colore
rosso rubino, ricco,
brillante e luminoso.

PROFUMO:
all’olfatto sensazioni
di ciliegia, violetta
ed infine boisé.

SAPORE:
al gusto i tannini
sono setosi, fitti,
freschi e ben
equilibrati.




