CASTELLO DI MONTEPO
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2020

Un fresco, rotondo e dinamico Sangiovese dalla grande tradizione Biondi Santi.
1l nome Sassoalloro, prima annata 1991, deriva da un masso erratico
di origine vulcanica sul quale nei secoli si sono create numerose leggende.
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JACOPO BIONDE SANTI

NOME AZIENDA

Z ONA GEOGRAFICA
Svoro

ViTigNo

SESTO DI IMPIANTO (MT.)
TiPO DI ALLEVAMENTO
(GESTIONE DEL VIGNETO
VENDEMMIA

DATA DELLA VENDEMMIA
VINIFICAZIONI
FERMENTAZIONI
AFFINAMENTO IN LEGNO
AFFINAMENTO IN BOTTIGLIA
BOTTIGLIE PRODOTTE

FORMATI IMBOTTIGLIATI (LT)

ArcoL 14 % vol

ACIDITA TOTALE 5,80 g/L

Castello di Montepo

Maremma

Galestro

Sangiovese Grosso

0,8x2,4

Cordone speronato

Tradizionale

Manuale

20 settembre

In rosso

Alcolica e malolattica in tini di acciaio inox
Barriques francesi per 12 mesi

3 mesi

130.000
0,375-0,75-1,5-3-5-12-18 - 27

Resipuo zuccHERINO 1,00 g/L

EstrATTO SECCO 28,90 g/L
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COLORE: PROFUMO: SAPORE:
rosso rubino frutta rossa, fresco, tannino morbido,
brillante tendente al intenso con sentori elegante, ben
violetto. di mammola. bilanciato.




