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NOME AZIENDA
7 ONA GEOGRAFICA

Suoro
VITIGNI

SESTO DI IMPIANTO (MT.)
TiPO DI ALLEVAMENTO
(GESTIONE DEL VIGNETO
VENDEMMIA

DATA DELLA VENDEMMIA
VINIFICAZIONI
FERMENTAZIONT

AFFINAMENTO IN LEGNO

ArcoL

ACIDITA TOTALE

[ ——

ANNATA

COLORE:
rosso rubino intenso
con riflessi porpora.

14,5 % vol
5,7 g/L

PROFUMO:
vinoso, fresco con
sentori di ciliegia
matura.

Castello di Montepo
Maremma

Galestro

95% Sangiovese Grosso
5% Cabernet Sauvignon

0,8x2,4

Cordone speronato singolo

Tradizionale

Manuale

20 Settembre

Tradizionale in rosso

Alcolica e malolattica in tini di acciaio inox

Barriques francesi per 8 mesi

AFFINAMENTO IN BOTTIGLIA 3 mesi

Formati imBoTTIGLIATI (LT) 0,75 - 1,5

Resipuo zuccreErNO 1,00 g/L

EsTrRATTO SECCO 29,4 ¢/L
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SAPORE:
asciutto, sapido, di
buona struttura,
tannini suadenti di
buona persistenza.




